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GLACIER

Café/ Caramelaubeurre salé / Chocolat noir/
Cognac - Raidgns (uniguement en 750m)/ Gianduja
/ Réglisse / Rhum - Raisins / Vanille gousse
entiere / Violette.

sanscolorant
sansajoutd'aro me

sansconservateur
PVC :Bacs250m|=2, 10€ Bacs750 ml=4,20€en GMS

Quelgues idées de mariages gourmands ...

ESPRIT TERROIRS

Cognac raisins
Mariage réussi avec le sorbet orange
sanguine ou avec un St Honoré.

Rhum raisins
Délicate avec le sorbet ananas ou une
banane flambée au rhum.

Chocolat noir

Savoureuse en alliance

avec la glace gianduja

ou servie avec une charlotte aux poires.

Gianduja
(chocolat/noisettes)

Force et finesse, dégustée
avec un macaron moelleux.
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SERVIC E PRESSE
Muriel Tabary Dumas— 0546 3457 03 0ou 06 87 82 50 10 — muriel@mtd -co mmunic atio n.fr
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TRADITIONS

Café
Parfaite harmonie, servie avec la glace
rhum raisins ou un biscuit opéra.

Caramel au beurre salé
Délicieuse, dégustée avec le sorbet
poire ou un Paris Brest.

Vanille

Elle s’associe avec beaucoup de
parfums, essayez la avec le sorbet
péche de vigne comme une péche
melba.

Violette
Tout en douceur, a découvrir avec le
sorbet fraise ou avec des figues roties.

Réglisse
Mariage délicieux avec le sorbet péche de
vigne ou avec une tarte aux quetsches.
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